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GUSTERIUM

erleben - entdecken - selber machen
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METZGERSTUBE




MENUKARTE METZGERSTUBE

Sond, Wtlkoram!

Apéro

Tschipps brewbee, Paprika 1.50
SUPPEN

Rinderkraftbriihe mit feinen Fladli 8.00
Cremige saisonale Suppen 10.00
SALATE UND VORSPEISEN

Vesper Plattli frisch von der Berkel-Aufschnittmaschine 110¢g 12.00

Appenzeller Mostbrdckli, Alpsteinbrdckli, Appenzeller Pantli

Breitenmosers Plattli mit Spezialitaten 75¢ 7.00
aus Appenzell und Brot

Mostbrdckli, Alpsteinbrockli, Fleischkase,
Pantli, Bauernschinken, mit oder ohne Kase

Blattsalat mit Cro(itons 9.00
Franzdsisches- oder italienisches Dressing



MENUKARTE METZGERSTUBE

FLEISCHGERICHTE

Filetbraten mit dunkler Jus
Bauernschinken
Fleischkase mit dunkler Jus

Beilagen zur Auswahl
Spatzli, Kartoffelgratin, Kartoffelsalat, saisonales Marktgemtise

Rindstatar mit Toast

Appenzeller Siedwurst mit Chas-Hérnli und Apfelmus

FONDUE CHINOISE

250 g Fleisch pro Person gemischt
300 g Fleisch pro Person gemischt

Frichteteller

Fleisch: 2Rindsfilet, Kalbshuft, Pouletbrust, Schweinshuft

Dazu servieren wir lhnen Wildreis und Ofen-Pommes-Frites oder Rosti-
Kroketten sowie diverse hausgemachte Saucen. Am Ende erhalten Sie auf

Wunsch eine reichhaltige Suppe mit oder ohne «Sherry».

160 g

Pro Person

32.00

30.00

26.00

34.00

24.00

58.00

66.00

2.50



MENUKARTE METZGERSTUBE

GRILLBUFFETS (AB 20 PERSONEN)

Grillfleisch vom Kalb, Rind', Lamm, Poulet,
Schwein und verschiedene Wiirste

Gourmetbuffet mit edlen Fleischstiicken
(Filets und Steaks) vom Kalb, Rind"12!3, Lamm,
Poulet, Schwein und diverse Wiirste

Salate vom Buffet
Diverse Salate
Franzdsisches- oder italienisches Dressing

Starkebeilage
Kartoffelgratin, Grillkartoffeln, Spatzli

Gemusebeilage

Gemise vom Grill

Frichteteller

Dazu servieren wir lhnen unsere hausgemachten Saucen und Krauterbutter.

32.00

48.00

14.00

9.00

9.00

Pro Person 2.50



MENUKARTE METZGERSTUBE

Nebes Stiesses

DESSERTS, MINIKREATIONEN § GRADLETS

Bauernhof Glace hausgemacht, Familie Mock 4.50
Vanille, Schockolade, Erdbeere, Joghurt nature
Preis pro Becher

Hausgemachte Pralinen 2.00
Preis pro Stiick

Kleine, feine Desserts von lokalen Backereien 3.30
Mini Nussgipfel / Mini Brownies / Mini Speckmdckli
Mini Schwarzwilderschnitten / Mini Crémeschnitten / Créemerdlleli

Preis pro Stiick (mind. Bestellmenge 5 Stk.)

Cervelat «Grddlets», Preis pro Portion 7.00
aus der hauseigenen Metzgerei

Deklarationen

Unsere Fleisch- und Fleischerzeugniesse kommen aus der hauseigenen
Metzgerei: Breitenmoser Appenzeller Fleischspezialitaten AG.

Schwein - Ostschweiz Culinarium
Kalb — Schweiz

Rind — 'Schweiz | 2 Irland | 2USA
Poulet — Ostschweiz Culinarium

alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8,1% MwSt.



