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*APERO UM DIE FEUERSCHALE

Gliuhwein & Punsch mit kleinem Apéro-Snack
Suppchen & Schinkengipfeli
Crissini-Stangen (veg)

VORSPEISE

Nuisslisalat mit Speck & Ei im Weckglas
Nisslisalat mit Ei & Croutons (veg)
Pastinakencremesuppe

HAUPTSPEISE VOM. BEUEEETE

Rinds-Entrecd6te am Stick gegart
Kalbshohricken vom Gritl
Sauce Hollandaise und hausgemachte Jus
Kartoffelgratin | Rotkraut &
Wintergemiuse
Auberginen-Schnitzel mit Kartoffelgratin]|
Rotkraut & Wintergemiise (veg)

BESSERT

_ Rieilisgemmachtes Tiramis
Feersehate im GCaltorbereich JodhMSEliaec e mit marinierten Frichien

“ Bei schonem Wetter beif‘ L
er in der Metzgerstube o (Glace laktosefrei)

Bei schlechtem V
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Passerde [Jeive
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WEISSWEIN

Chardonnay “vom Kalkstein”
Bfidlz
Weinmanufaktur Uli Metzger
0.75 | |GHE 45

e aneite
Veneto
Chardonnay | Turbiana di Lugana | Pinot Blamnc
0751 | €HFE 45

ROTWEIN

Tempranillo “Filet”
Pialz
90% Tempranillo | 10% Cabernet Franc
Weinmanufaktur Uli Metzger
BieZ 51 EGHE 58.00

Le Velie
Tenuta Ornellaia | Toskana
Merlot | Sangiovese | Cabernet Sauvignon
g5 | | CHE 59
s - CHFE 1718



